
menuChef’s

Chefmenü
4-gangen 79

(nur Montag - Donnerstag) 

5-gangen 89

Extragang Käse 18
5 Käsesorten nach Wahl des Küchenchefs

inklusive 5 begleitenden Dips

• • •

Getränkearrangement
Wein- oder alkoholfreies Arrangement

3-gl 27 | 4-gl 36 | 5-gl 45 

unbegrenztes Tafelwasser 5 pp
flat & sparkling

Kaffee- & Tee 8
friandises 

all-in 7-tasting 170
Aperitif nach Wahl | 2 kulinarische Häppchen 

5-Gänge-Menü | 5 Gläser passender Wein oder alkoholfrei 
Unbegrenztes Wasser Sprenkel still 



bubbles
CHAMPAGNE DELOT 14

cap classique 9
VUURZEE blond bEer 9 

DE GOEDE & DE STOUTE 

cocktails
PORNSTAR MARTINI 12 

passion fruit | vodka | vanilla

LIENMONCELLO SPRITZ 11 
LIEN LIMONCELLO | CAVA | SODA | Lemon 

Mediterranean MULE 11
VODKA | GINGER BEER | LIME | basil 

garden of eden 11
rum | elderflower | mint | cucumber | jabara

melon sour 12
midori liquor | pisco | yuzu

sakura blossom 12
roku gin | cherry syrup | hibiscus flower 

0.0 saffron sunset 12
seedlip garden 108 | orange | saFfron

BITES
FAUX GRAS 6 

OUR signature vegetarian “duckliver” 
millefeuille | fig

paling 6.5
dutch “eel van eveleens” | brioche | sour cream

PATA NEGRA 6.5
 TOAST | HORSERADISH | Rocket

crispy polenta 6 
parmesan | black truffle | chives 

natural oyster 5.5 
raspberry vinaigrette | lemon

chef’s special oyster 6.5
Steak tartare | caviar

pornstar oyster 6
passion fruit | vodka | vanilla

chef’s choice 17 pp
A SELECTION OF 3 BITES PER PERSON

& bitesCocktails 


