
menuChef’s

Chefmenü
4-gangen 79

(nur Montag - Donnerstag) 

5-gangen 89

extragang Käse 18
5 Käsesorten nach Wahl Des Küchenchefs

inKlusive 5 begleitenDen Dips

• • •

getränKearrangement
Wein- oDer alKoholfreies arrangeMent

3-gl 27 | 4-gl 36 | 5-gl 45 

unbegrenztes tafelwasser 5 pp
flat & sparKling

Kaffee- & tee 8
frianDises 

all-in 7-tasting 170
aperitif nach Wahl | 2 Kulinarische häppchen 

5-gänge-Menü | 5 gläser passenDer Wein oDer alKoholfrei 
unbegrenztes Wasser sprenKel still 



bubbles
ChamPagne DelOt 14

CaP Classique 9
Vuurzee blOnD beer 9 

De goeDe & De stoute 

COCKtails
POrnstar martInI 12 

passion fruit | voDKa | vanilla

lIenmOnCellO sPrItz 11 
lIen lIMoncello | cava | soDa | leMon 

meDiterranean mule 11
voDKa | gInger beer | lIMe | basil 

garDen Of eDen 11
ruM | elDerfloWer | Mint | cucuMber | jabara

melOn sOur 12
MiDori liquor | pisco | yuzu

saKura blOssOm 12
roKu gin | cherry syrup | hibiscus floWer 

0.0 saffrOn sunset 12
seeDlip garDen 108 | orange | saffron

bItes
faux gras 6 

our signature vegetarian “DucKliver” 
Millefeuille | fig

Paling 6.5
Dutch “eel van eveleens” | brioche | sour creaM

Pata negra 6.5
 toast | horseraDIsh | rocKet

CrisPy POlenta 6 
parMesan | blacK truffle | chives 

natural Oyster 5.5 
raspberry vinaigrette | leMon

Chef’s sPeCial Oyster 6.5
steaK tartare | caviar

POrnstar Oyster 6
passion fruit | voDKa | vanilla

Chef’s ChOiCe 17 pp
a selectIon of 3 bItes per person

& bitesCocktails 


