
austern
naturel 5.5 | chef’s special 6.5

(begrenzt verfügbar)

Vorspeise
hamachi 23

Zitrus | Vanille | Schnittlauch

oosterschelde 39
Krabbe | Hummer | Pomodori | Avocado

Steak Tartar 23
Amsterdamer Zwiebel | Piccalilly | Shiso

Wassermelone 22
Eisenkraut | Ponzu | pecan

Zwischengericht
langoustine 26

Knollensellerie | XO | Kaviar

paling 25
Aal | Spargel | Meerlavendel | Bohnenkraut | Safran 

(vegetarian also possible)

riso arbo 20
Trüffel | Risotto | Haselnuss | Frühlingszwiebel

Hauptgericht
Kalb 37

Kalbsbäckchen | Polenta | schwarzer Knoblauch

tournedos rossini 39
Trüffel | Kunstgras | Kartoffel

Aufpreis für Foie Gras +9,5

Turbot 39
Antiboise | Kresse | Polenta | Artischocke

Aubergine 29
Ingwer | Tomate | Artischocke | Safran

Nachtisch

wentelteefje 14
brioche | Champagner | Himbeere | Vanille

lambada  15
Erdbeere | Rhabarber | Buttermilch | Pistazien

Käse 18
Chef’s Käseauswahl

villa de duinen
noordwijk aan zee 


